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RESTAURANTE XIRI
REV 1 - FECHA: 09/2025 GRUPOS DE ALERGENOS DE OBLIGADA DECLARACION

1

PLATOS / REFERENCIAS

GLUTENOvy 3
CRUSTACEOS 3
HUEVO 3

APIO Y DERIVADOS
IMOSTAZA 3
lSESAMO 3

SO2 Y SULFITOS 2
ALTRAMUCES 3
MOLUSCOS 3
OTROS ALERGENOS

—)FRUTOS DE CASCARA

YPESCADO 3
()|CACAHUETES 3
aLECHE Y DERIVADOS

@)soIA 3

PIZZAS

CUATRO QUESOS
CARME

CUATRO ESTACIONES
TARTUFATA
JOSEP

TURCA

TAJ MAHAL
SALMON
RUCULA
VEGETAL

HEAVY

x

HILDA
HAWAIANA

BARBACOA
VERDURAS

MEXICANA
CARBONARA

XXX XXX XXX [X|X|X|X[X]|X]X]|X|[x
XX XXX XXX [X|X|X|X[X]|X]X]|X|[x
>

AZTEKA

PASTAS FRESCAS

LASANA DE SALMON, ESPINACAS, LANGOSTINO
LASANA DE CARNE SEGUN TRADICION ITALIANA

x

TORTELLONI DE ESPINACAS
TAGLIATELLE AL AJILLO

TAGLIATELLE CON HIGADO DE PATO
TAGLIATELLE CARBONARA

XXX |X|X|[X|Xx
x

TAGLIATELLE BOLONESA
GASTRONOMICO

TACO DE JABALI
CRUJIENTE DE GACHAMIGA, TARTAR DE LONGANIZA

x
x
x

x
x
x

ENSALADILLA X| X X
CROQUETA DE GAMBA AL AJILLO X[ X| X]| X X X

x

OSTRA NATURAL X
OSTRA " ACEVIVHADA" X

TABLA DE QUESO ARTESANO X X X
TOSTA DE HIGADO DE PATO X X

TEMPURA DE VERDURAS CON ROMESCU X X X
CARNES

PLUMA IBERICA, BERENJENA A LA LLAMA
MAGRET DE PATO, GLASEADO DE FRUTOS ROJOS X

SOLOMILLO DE TERNERA, CUATRO PIMIENTAS
CORDERO TOFFE DE CHIRIVIA X

X|X|X|Xx

CHULETON DE VACA MADURADA
LOMO ALTO DE ANGUS

JARRETE DE TERNERA, SU JUGO, PURE TRUFADO X X
PESCADO

CORVINA EN SUQUET X X X X
SALMON MISO SALSA TARTARA X

x
x
x

MERLUZA EN SALSA VERDE X X X X X
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RESTAURANTE XIRI

REV 1 - FECHA: 09/2025 GRUPOS DE ALERGENOS DE OBLIGADA DECLARACION

1

PLATOS / REFERENCIAS

GLUTENOvy 3
CRUSTACEOS 3
HUEVO 3

APIO Y DERIVADOS
IMOSTAZA 3
lSESAMO 3

SO2 Y SULFITOS 2
ALTRAMUCES 3
MOLUSCOS 3
OTROS ALERGENOS

—)FRUTOS DE CASCARA

YPESCADO 3
()|CACAHUETES 3
aLECHE Y DERIVADOS

@som 3

MORIILO DE ATUN

x
x
x
x

ARROCES

ARROZ CON CONEJO Y CARACOLES

ARROZ A BANDA

ARROZ SENYORET

ARROZ CALDOSO DE BARCA

X[X|X]|x
X[X|X]|x
XX XXX

ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE

XXX XXX

ARROZ AL HORNO

GAZPACHO CON CONEJO Y CARACOLES X X
ARROZ NEGRO X X

x

XXX X|X|X[Xx

x

POSTRES

CARROT CAKE

COULANT DE CHOCOLATE Y GALLETA SALADA
CREMEE BRULEE DE CALABAZA, H DE TURRON

TORRIJA DE TONA Y CREMA INGLESA DE TURRON
TARTA DE QUESO AL HORNO
TARTA DE CHOCOLATE

XXX |X|[Xx

XXX [X[X]|X
XXX [X[X]|X

MENU
CALENTITO DE AJO MIEL
NUESTRA MARGARITA X X X| X
FLOR DE CALABACIN EN TEMPURA 0 X X
BRIOCHE DE STEAK TARTAR X X X X X
CAUSA LIMENA
ENSALADILLA DE SALAZONES X[ X|X]|X X
NUESTRA BRAVA X X
CEVICHE DE PESCADO X X X

x
x
x

o
x
x
x

ENSALADA DE VERDURA ALDENTE X X[ X| X
ENSALADA DE QUESO DE CABRA

x
x
x
x
x

FOCCACIA
BUNUELO DE BACALAO X

x
x

BAO DE PATO LACADO
BAO DE CANGREJO

X[X|X|Xx

CROQUETA DE IBERICO
CROUETA DE BOLETUS

x
x

CROQUETA DE RABO DE BUEY
FINGERS DE POLLO, MOSTAZA Y MIEL

XXX XXX
X[X[|X]|X

ALITAS DE POLLO SU JUGO PURE DE MANZANA X
HAMBURGUESA DE MUSLO DE POLLO

x
x
x

X[X|X]|x
x
XX XXX
x

HAMBURGUESA DE VACA VIEJA
ABANICO IBERICO, PATATAS A LO POBRE X

x
x

x Contiene alérgeno

o Puede contener trazas de dicho alérgeno y no es posible asegurar su ausencia

V Otros alérgenos que contiene o puede contener, no obligados a declarar

0 CEREALES QUE CONTIENEN GLUTEN: TRIGO (como espelta y trigo khorasan, centeno, cebana, avena o sus variedades hibridas)

1 ALMENDRAS, ANACARDOS, AVELLANAS, NUECES, PACANAS, NUECES DE BRASIL, PISTACHOS, NUECES DE MACADAMIA O AUSTRALIA Y P. DERIVADOS
2 DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS EN CONCENTRACIONES SUPERIORES A 10 mg/Kg o 10 mg/L, en términos de SO2 total

3 Y PRODUCTOS A BASE DEL ALERGENO ESPECIFICADO

! CONSULTAR EL ETIQUETADO DEL PRODUCTO O SOLICTAR EL MISMO AL ESTABLACIMIENTO
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Realizado por Yago Mateos Ansétegui. Responsable Calidad de Laboratorio Alilab
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